	№
	  Этап урока
	Время
	      Деятельность 

          учителя
	       Деятельность

          учащихся
	Примечание

	1.
	Организационный момент

	1-2
	Доброе утро, уважаемые коллеги! Меня зовут Гречишникова Н.А.,  и я рада приветствовать Вас в нашем импровизированном ресторане! На сегодняшнем мастер классе, я хочу познакомить Вас с некоторыми приемами работы, которые я использую на своих уроках для того, чтобы активизировать деятельность учащихся и мотивировать  их к изучению английского языка. Может быть, что-то из этих приемов Вы активно используете сами, а возможно узнаете что-то новое и возьмете на заметку!


	   
	

	2.
	Сообщение темы и целей урока

	1 (2-3)
	Сегодня у нас с Вами есть возможность побывать в ресторане, вспомнить названия различных блюд, сделать заказ, а так же сменить ненадолго профессию и попробовать себя в роли будущего ресторатора!

Как Вы догадались, тема нашего мастер класса “Eating Out”. 
	
	

	3.
	Речевая разминка

	3-4 

(5-7)
	Для начала, хотелось бы задать  Вам несколько вопросов:

1) Часто ли Вы посещаете рестораны?

2) Вы предпочитаете обедать или ужинать дома и в кафе, ресторанах?

3) Что вы больше всего любите там заказывать?

Спасибо за Ваши ответы! 
Для создания атмосферы нашего мастер класса, предлагаю вашему вниманию видео под названием EAT.LEARN.MOVE. Я считаю, что эти слова можно назвать девизом сегодняшнего занятия, поскольку они отражают суть нашего мероприятия.
Итак, полагаю, мы готовы преступить к закуске нашего урока: на каждом столе вы видите распечатку с алфавитом. Давайте постараемся и вспомним продукт, который начинается с той или иной буквы! Время пошло!

Следующим заданием на закуску будет таблица под названием «National Dishes». В небольших группах заполните таблицу, вспомнив как можно больше национальных блюд, графа “ Other countries” остается на ваше усмотрение, вы можете выбрать любую интересную вам страну.


	1) Часто/редко

2) Предпочитаю кушать….

3) Предпочитаю заказывать…    
Handout #1: Alphabet

Handout #2: National Dishes
	

	4.
	Основной этап     работы

	8- 10 

(13- 17)
	Настало время перейти к нашему «основному блюду»!
Вспомним о том, какое ваше любимое блюдо имеет вкус и текстуру….и перейдем к таблице с прилагательными, которые помогают нам их описывать. Вы можете сделать это задание в парах и соединить продукт с предлагаемым прилагательным.

Отлично! И эта пища теперь нами усвоена! Как насчет задания с пропущенными словами, которые имеют непосредственную связь 
с лексикой нашего сегодняшнего урока? Представим себя на месте человека, который сделал эту заметку, оставив на ваше усмотрение пропущенные слова !
Настало время представить себя в ресторане и сделать свой собственный заказ. На ваших столиках, уважаемые посетители нашего ресторана,  есть меню из разных стран, а так же 3 примерных диалога между посетителем и официантом. Вы можете примерить на себя любую из этих ролей и проиграть любой из этих диалогов, но уже опираясь на собственное меню. Итак, торопитесь сделать ваш заказ!

	Handout #3: Food Vocabulary Exercise
Handout #4: Fill in the gaps

Распечатки с 3 примерными диалогами, меню на каждом из «столиков»
	

	5
	Заключительный
этап работы
	8 -10
(21 – 27)
	Я надеюсь, Вам пришлись по вкусу все заказанные блюда! У нас еще кое- что осталось на десерт! Я попрошу вас скооперироваться в группы из 3 -5 человек.  Представьте, что Вы собираетесь открыть новый ресторан.  С помощью шпаргалки с вопросами попробуйте наметить основные аспекты и направления вашего ресторана. Будьте готовы представить рекламу вашего заведения, используя чистые листы бумаги и фломастеры! Удачи Вам!


	Опора с примерными вопросами, листы бумаги для рекламы, карандаши

	

	6

	Рефлексия

	
	Дорогие коллеги! Вот и подошло время закрытия нашего мастер класса. Как у любого ценящего себя заведения, у нас есть книга жалоб и предложений! Буду Вам очень признательна за критику и пожелания, поскольку только учусь, правда, не кулинарному искусству, а искусству педагогическому! Спасибо Вам за внимание, надеюсь увидеть Вас еще не раз!
	.
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